Da plantacdo a chavena

. Planta .

A planta de onde se extrai
ocafé, podeatqulroert;a
de dez metros de
altura. No entanto,
para melhor
manuseamento,

& aparada para

que tenha o maximo - /
de 3 metros.

As flores dao origem

a um fruto redondo,
parecido com uma
cergja. Cada fruto tem,
normalments, duas
sementes
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Os maiores consumidores

2013 kg per caplta por um expresso?
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Fonts: Delta Cafées, Intamationsl Coffas Organization, Euromonior Portugal ﬂ BD

Colheita

E feita manualmente para que
sejam colhidos apenas os frutos
maduros. Os verdes permanscem
na arvore até atingirem o grau de
maturidade ideal. Depois &
descascado para se obter os
graos de cafe verdes
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- Quem paga mais

. Torra

Ponto fundamental na
qualidade do café, o tipo
de torra vai realgar as
caracteristicas de sabor,
aroma e acidez de cada
tipo de grao

.‘ Elgnd

Os graos de varias origens
sao torrades individualmente

. e depois misturados, dando
“origem a um lote ou varios
lotes de café. Esta operagdo

& muito importante, porgue
acombinagao de varias
caracteristicas & que da
origem.a um -
bom lote
de cafe

Os maiores produtores

Em milhdes de sacos, 2014

. Embalagem 1 =3 |

em Nos5ascasas

Apos a formacao dos lotes, ‘\
o café pode ser embalado de
diversas maneiras: em grao

ou moido, em embalagens
que protegem o produto da
luz, do ar & da humidads,
emvacuo ou em latas.
Ate as capsulas individuais
prontas a consumir,
utilizadas cada vez mais




